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Päivä
prinsessana
Ohjeet juhlan-

järjestäjälle
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POPKORNI EVENTS
MARJUT JA HEIDI

Juhlien alustus

mailto:info@popkorni.fi
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SISÄLLYS
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OHJELMA
Ohessa ohjelmaehdotukset Päivä

prinsessana -juhliin
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OHJELMA
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JUHLAT ALKAVAT
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TEHTÄVÄ 1. KRUUNUN JALOKIVET
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TEHTÄVÄ 2. PRINSESSAKÄVELY
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TEHTÄVÄ 3. SAMMAKON SUUKKO
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TEHTÄVÄ 4. LOIKKAKISAT

•

•

https://peda.net/jyvaskyla/puistokadunpaivakotikoulu/luokkien-sivut/1a-ruusu2/kl3
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TEHTÄVÄ 5. AARTEEN ETSINTÄ
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TEHTÄVÄ 6. 
OMENAN KIROUS
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BONUSTEHTÄVÄ RANNEKKEET
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KUVAUSHETKI
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TEEPÖYDÄN HERKKUJA
Ohessa tarjoiluehdotukset Päivä prinsessana -

juhliin.
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TEEPÖYDÄN HERKKUJA
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TEEPÖYDÄN HERKKUJA
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9-10 MUFFINSSIOHJE

OHJE

TARVIKKEET
200 g juoksevaa
margariinia
2½ dl sokeria
3 munaa
2½ dl vehnäjauhoja
1 dl perunajauhoja
½ dl kaakaojauhetta
1 tl vaniljasokeria
1 tl leivinjauhetta
1 dl maitoa
50 g suklaata
rouhittuna
2 dl minivaahtokarkkeja

KUORRUTE:
2 dl vispikermaa
100 g tuorejuustoa
1 tl vaniljasokeria
tomusokeria maun mukaan

Laita taikinan ainekset kulhoon ja sekoita tasaiseksi taikinaksi lastalla. 
Jaa taikina muffinssivuokiin, pursottaen esim. muovipussin kulmasta
isolla reiällä saat helpoiten.
Paista 200C uunissa 12-15  min. Jäähdytä.

Vaahdota vispikerma ja vatkaa joukkoon tuorejuusto, vaniljasokeri ja 
maun mukaan tomusokeria. Katso seuraavalta sivulta koristeluideoita
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MUFFINSIN KORISTELU
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JUHLATUNNELMA
Koristeluehdotukset Päivä Prinsessana

-juhliin
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TULOSTETTAVAT-
OHJE
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TUNNELMAA PÄIVÄ PRINSESSANA -JUHLIIN
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KUTSUKORTIT
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VIIRI
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PAIKKAKYLTIT
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NIMI- JA RUOKAKYLTIT
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KARKKILAATIKOT
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JA EIKUN JUHLIMAAN!


